vielen Dank fur Interesse an unserem Haus. Wir haben Ihnen einige Meniis
zusammengestellt, die immer wieder gerne von unseren Gésten ausgewihlt wurden.
Natiirlich konnen wir Thnen auch individuell nach Threm Gusto eine Speisenfolge
zusammenstellen. Qualitit der Grundprodukte und sorgtiltige Zubereitung steht dabei
immer im Vordergrund. Die Meniis sind kalkuliert und exklusiv fiir Sie zubereitet auf der

Basis einer
Mindestteilnehmerzahl von 15 Personen.
Wenn lhr Essen weniger als 15 Teilnehmer hat, empfehlen wir Thnen ein Menti

aus der aktuellen Karte des ,,Backstiibles* zusammenzustellen.

Wir freuen uns auf Thre Veranstaltung und wiinschen

Guton CoAppotit

Ringhotel Stadt Coburg - Gisela Gutwill - Lossaustrafe 12 — D-96450 Coburg
Tel. 09561-8740 Fax 874222 - WWW.Hotel-Stadt-Coburg.de - StadtCoburg@ringhotels.de




Regionale Meniivorschlige

Meniivorschlag 1

Rinderkraftbriihe
mit Grieffnocken und Flidle

Jungschweineriicken mit Bratwurstfiillung
Dunkelbiersofie
SpecksauerRraut und Coburger Klofle

Apfelkiichle auf Vanillesofte

mit hausgemachtem Eis von eingelegten Blaubeeren
24,00 €

Meniivorschlag 2

Cremesuppe vom Friihlingslauch
mit gerdsteten Krdauterbutterbaguette
*

Frankischer Sauerbraten in LebRuchensofle

Apfelrotkohl und Coburger K/(ofSe

Palatschinken mit SchoRoladenmousse
Gewiirz-Kjrschen und KdseRucheneis

25,00 €

Meniivorschlag 3

Frankische Kartoffelsuppe

mit Buttercroutons
*

Rehkeule in Wacholder-Preiselbeersofie
Wirsingpraline und pochierte Gewiirzbirne
Serviettenklof§

*

Rieslingmousse
mit Beerenragout und Cappuccino-Zabaione

27,00 €



Meniivorschlag 4

Blattsalate
mit gebratenen Speckwiirfelchen und Croutons
weifle Balsamico-Distelolvinaigrette
*

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Kalbsbritnocken und Schinkenbiskuit

Knusprig gebratene Bauernente
auf Beifufisofie
Apfelrotkohl, Rleine Semmel und Kartoffelk(ofse

Cremiges Topfenmousse
mit Himbeermark und Joghurtsorbet

32,00 €

Meniivorschlag 5

Cremesuppe
von griinen Erbsen und Zuckerschoten
mit frittierten Gemiisestreifen
*

Schweinelendchen mit feiner Pilzfiillung
im Pfeffer-Kriutermantel
Rostgemiise, leichte Estragonsofie
hausgemachte Eierspdtzle
*

Creme Brulee
mit Himbeerragout und Pralineneis

28,00 €



Hochzeitsmenii

Meniivorschlag 6

Hausgebeizter Graved Lachs
auf Blattsalaten
mit weifler Balsamico-Distelolvinaigrette
Buttercroutons
*

Frankische Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Britnocken
Schinkenbiskuit, Griefinocken und Flidle
*

Knuspriger Entenbraten mit Beifufisofie
Schweinelendchen mit Krauterfiillung auf Waldpilzsofie
Gemiise der Jahreszeit
Apfelrotkohl
Coburger K/lofe
hausgemachte Eierspitzle

Kartoffelkroketten
*
Dessertbuffet

Mousse au Chocolate
Salat von Friichten der Saison
Creme Brulee
Tiramisu von Himbeere und Mango
Champagnercreme mit Gewiirz-Kjrschen

49,00 €



Meniivorschlige International

Meniivorschlag 7

Suppe von roten Champagner-Linsen
mit Forellen-Flidlestrudel

*

Barbarie Entenbrust auf glasierten Apfeln
Rahmwirsing und Semmelgratin
*

Griefsoufflé
mit Kirschen im Lavendelsud
Rosmarinets

29,00 €

Meniivorschlag 8

Gefliigelbouillon

mit Pilzcannelloni
*

Kalbsrollchen mit FrischRdse-Kriuterfiillung
auf Balsamicojus

Gemiisebiindel und gebackene KartoffelRrapfen

Tiramisu
von Himbeere und Mango

29,00 €

Meniivorschlag 9

Cremesuppe von BrunnenKresse
mit gebratener Garnele
*
LammKrone unter der Oliven-Kriuterkruste
Thymianjus
Ratatouille nach toskanischer Art
Selleriepiiree mit Parmesanchips

*

Warme Apfeltarte mit Preiselbeersorbet

36,00 €



Meniivorschlag 10

Lachswiirfel auf Lauch-Ravioli

mit Basilikumschaum
*

Kalbsfilet in der Kerbelkruste
auf Morchel-Schalottensofse
feine Gemiisewiirfel im Wirsingblatt
Herzoginkartoffeln

Variation von Schokolade
Mousse, Eis, Canache und Brownie

45,00 €

Meniivorschlag 11

Cremesuppe von Kirschtomaten
mit gebackenem Friihlingsrollchen
*

Filet vom Black Angus Rind
mit gegrillter Riesengarnele
Steinpilzsofe
Balsamico-Linsengemiise und Kartoffelgnocchi
*

Baileysmousse
auf Salat von Friichten der Saison

43,00 €

Meniivorschlag 12

Klare Tomatensuppe

mit Parmesannocken
*

Lachsfilet mit MeerrettichRruste
auf Lauch-Tomatengemiise
hausgemachte Steinpilznudeln
*

Panna (Cotta
mit marinierten Friichten und Beerenpiiree

37,00 €



Meniivorschlag 13

Ceasar Salad
mit gebratenem Speck-Croutons und Parmesan
*

Kraftbriihe vom Kalbstafelspitz
mit Eierstich und Nudeltaschen

*

Medaillons vom Schweinefilet auf Waldpilzrahm

glasierte Gemiise und Pommes Macaire
*

Beerenragout gratiniert mit Proseccoschaum
und hausgemachtes Bourbon Vanilleeis

45,00 €

Meniivorschlag 14

Ziegenkdse-Spinat Ravioli
auf Tomaten-Thymianbutter
*

Basilikumschaumsuppe
mit Mozzarellaspief§
*

Filet von der Rotzunge gefiillt mit Lachsmousse
Safranschaum mit Flusskrebsen
Raramellisiertes Wurzelgemiise
Basmati Reis
*
Terrine von weifler und schwarzer SchoRolade
im Biskuitmantel
mit Vanilleschaum und Cassissorbet

46,00 €



Menijvorschlag 15

Unser Menii der

"Kleinen Gerichte"

Hausgebeizter Graved Lachs
mit_Avocado Tartar auf Crosstini
*

Ravioli gefiillt mit Spinat und ZiegenfrischRdse

auf Tomaten -Thymianbutter
*x

Scheiben von der lackierten Entenbrust
Rotweinjus

Ratatouillenocken und Kartoffelkrapfen

Geddampfte Seezungenrollchen
Safranschaum

Erbsenpiiree und Gemiisestreifen
¥k

Creme Brulée mit Schokoladenmousse
und Kirschen im Lavendelsud
*

Salat von Friichten der Saison
mit hausgemachtem Joghurtsorbet

56,00 €



Menijvorschlag 16

Karotten-Ingwersuppe

mit Parmesansegel
*

Roulade vom Schweinefilet im Parmaschinken-Kriuterbrotmantel gebacken
gefuillt mit Pilzen und FrischRdse
Ratatouillenocken und Kartoffelflan

Hausgemachtes Joghurtsorbet
auf Melonensalat mit siiflem Pesto

29,00€

Meniivorschlag 17

(Vegetarisch)

Hausgemachte Tagliatelle
mit Cherrytomaten und Pilzen
*

Klare Gemiisesuppe
mit Broccoliklofichen
*

Semmel-NufSsouffle
auf Ratatouille toskanische Art
Rucola mit Balsamico und Distelol

*

Weinschaum mit Beeren
und hausgemachtem Sauerrahmeis

31,00 €



Frinkisches Schmanker[-Buffet
(Mindestteilnefimer 25 Personen)
Suppe:

Cremiges Wurzelsiippchen
mit Buttercroutons

Salate:

Frinkischer WeifSkrautsalat mit Rrossem Speck,
Kartoffelsalat mit Gurke
Bohnensalat im Zwiebelsud
Blattsalate mit Joghurt und Disteloldressing
Matjessalat in feiner Dill-Sahnesofie

Kalte Vorspeisen:
Schlachtplatte
mit Blut und Leberwurst
wiirziger Hackepeter, Siilze, Griebenschmalz und Gewiirzgurke
Regionale Schinkenspezialititen
mit Weintrauben und Melone
Fleischkdserdllchen mit Eierfiillung
Réucherforelle mit Apfel-Meerrettich
Gebeizte Lachsforelle mit Honig-Senfsofle

Warme Gerichte:
Knusprige Stiicke von der Grillente
mit Semmelgratin und ApfelrotkRohl
Frinkischer Bierbraten unter der SenfRruste
mit Buttergemiise und SchwenkRartoffeln mit Zwiebeln

Kdse:
Angemachter Camembert
Coburger Kuh und Butterkdse

Brot:
Frinkisches Bauernbrot
Steinofenbaguette
Butter

Dessert:
Waldbeerengriitze mit Bourbon-Vanillesofse
Bayerisch Creme
EierRuchen mit Quark-Rosinenfiillung

pro Person 29,00 €



Unser Flying- Partybuffet
Kostliche KleinigReiten liebevoll angerichtet
(geeignet fiir Veranstaltungen ab 15 Personen)

Suppe:
Cremesuppe von Waldpilzen
mit Pesto-Croutons

Vorspeisen:

EierRuchen gefiillt mit Frischkdse und Graved Lachs auf Rucola
Satespiefe von der Hihnchenbrust mit scharfer Erdnusssofle und Nudelsalat
Kleine Meatballs mit Sweet-Chili Dip und Selleriesalat
Réucherlachstartar auf Chinasalat
Tomaten-MozzarellaspiefS auf Eisbergsalat mit Joghurt
Bruschetta mit Parmaschinken und Parmesan

Warme Gerichte:
Kleine Wiener Schnitzel vom Kalb auf Kartoffel-Gurkensalat
Kleine Rouladen vom Schweinefilet mit FrischRisefiillung und ReibeRuchen
Saltimbocca-Spief§ vom Hiihnchen auf Tomaten-Tagliatelle

Dessert:
Duett vom Schokoladenmousse im Cocktailglas
Tiramisu im Cocktailglas
Panna Cotta mit Himbeerpiiree
Salat von Friichten der Saison

Pre1s pro Person
25,00



Pasta Buffet
(alle Nudelspezialititen aus eigener Herstellung)

Suppe:
Minestrone mit Pesto

Salate:

Rucola mit Balsamico und Pecorino
Blattsalate mit Joghurt-Senfdressing
Tomaten-Mozzarella
gegrillte Paprika mit Oliven
Antipasti von Zucchini, Champignons und_Aubergine

Ralte Vorspeisen:
Vitello tonnato
Parmaschinken mit Melone
Mortadella und italienische Salami mit Feigen und gerdstetem Knoblauchbrot
Graved Lachs in der Zitronen -Orangen-Beize

Warme Gerichte:
Ravioli gefiillt mit Kalbsbrit
Tortellini mit Hiihnchenfiillung
Kartoffel-Gnocchi
Griine und gelbe Tagliatelle
Lasagne
*
Ofen-Tomatenragout
Kleine Steaks vom Schweineriicken in Gorgonzolasofie
Hihnchengeschnetzeltes mit Paprika und Basilikum
Lachswiirfel in einer Soffe von Pinot und Dill

Dessert und Brot
Tiramisu
Panna Cotta mit Himbeerpiiree
Zabaione mit Beeren
Ciabatta und Kriuterbutter

Pre1s pro Person
29,00 €

Mindestteilnehmer 20 Personen



Unser mediterranes Buffet

Suppe:
Cremesuppe von Kirschtomaten
mit Oliven-Croutons

Salate:
Romersalat mit pochiertem Ei und Sardellen
Meeresfriichtecocktail
Schafkdse auf Rucola und weiflem Balsamico
Tomaten und Mozzarella
Italienischer Gefliigelsalat

Marinierte Gemiise

Kalte Vorspeisen:
Melone und Feigen mit Seranoschinken
Rauch und Graved Lachs mit verschiedenen Saucen
Entenbrust auf Raramellisiertem Fenchel und Orangen
Garnelen auf gegrillten Tomaten mit Chili Dip
Vitello Tonnato mit Thunfischsofle und Kapern
Gerducherte Lachswiirfel und Mousse von der Rauchforelle

Warme Gerichte:
Poulardenbriistchen in Estragonsofie
mit Krautergemiise und Rosmarinkartoffeln
gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
auf Zucchini-Tomatengemiise und Tagliatelle

Kdse:
Mediterrane RohmilchRdise mit Trauben und Niissen

Brot:
Verschiedene Partybrotchen und Weiffbrot
Krdiuterbutter und Butter

Dessert:
Mousse au Chocolate "schwarz und weifs"
Leichte Joghurtcreme mit Beerenragout
Salat von Friichten der Saison

Prets pro Person 38,00 €

Mindestteilnehmer 30 Personen



Internationales Buffet

Suppe:
Asiatische Gemiisesuppe
mit Mie Nudeln und Sprossen

Salate:
Waldorfsalat mit Walniissen
Gefliigelsalat mit Ananas
Gegrillte Lachswiirfel auf Romersalat und Schalottendressing
Blattsalate mit Joghurt und Balsamico-Vinaigrette
Krabbensalat in CocKktailsofle

Kalte Vorspeisen:
Auswahl von Réiucherfischen mit Meerrettichsahne
Réucherlachs und Graved Lachs mit Preiselbeercreme
Rosa gebratenes Black Angus Roastbeef mit Remoulade
Melone mit Prosciutto di Parma
Gratinierte Riesengarnelen auf Chicoreeherzen mit Orangenspalten
Lackierte Barbarie Entenbrust auf Champagnerlinsen

Warme Gerichte:

Irische Ochsenlende im Steinpilzsud
provenzalische Rystgemiise und Kartoffelgratin
Roulade von Lachs und Zander in Rieslingsofe

Blattspinat und Basmati Reis

Kdse:
Franzosische RohmilchRdse mit Trauben und Feigen
Brot:
Steinofenbaguette, Italienisches Brot, Salzbutter und Creme fraiche

Dessert:
Creme Brulee
Duett vom Schokoladenmousse
Crépes in OrangenliRor
Salat von Friichten der Saison mit hausgemachtem Bourbon Vanilleeis

Pre1s pro Person
47,50 €
Mindestteilnehmer 30 Personen



Belegte Brotchen
mit rohem und geRochtem Schinken, Salami, Kse
gebeiztem Lachs und Rauchforelle mit Meerrettichsahne
hausgemachte Kdsecreme
pro Stiick 2,30 €

Canapes
KostlichReiten fiir zwischendurch

Parmaschinken mit Parmesan auf italienischem Ciabatta
Gebeizter Lachs mit Preiselbeercreme auf WeifSbrot
Réucherlachstatar mit Kresseschmand auf Ciabatta

Gebirgssalami mit Oliven auf Vollkorntaler
Garnelen mit Cherrytomaten auf WeifSbrot
Roastbeef mit Radieschen auf Pumpernickel
Kdsecreme mit Melone auf Ciabatta
pro Stiick 2,60 €

Fingerfood

Fisch:
Garnelen im Speckmantel auf Selleriesalat
Lachstartar auf Gurken-Carpaccio und Kresseschmand
Fischfilet am Stick auf Tomaten mit Pesto

Kalb/Schwein/Rind:
Vitello Tonnato mit Kapern und Croutons
Saltimbocca Spiefle vom Schweinelendchen auf Rucola
Rosa gebratene Rindfleischscheiben auf Kartoffel-Gurkensalat

Gefliigel:
Mini-Wraps mit Hiihnchen und Gemiisefiillung
Kleine Hihnchenfilets im Kriutermantel mit Mango-Chutney

Knusprige Entenstreifen auf Krautsalat

Vegetarisch:
Cherrytomaten- Mozzarellaspief§ mit Kresse
Gemiise-Crépes auf Radieschensalat

Dessert:
Schokoladenmousse im Cocktailglas
Topfencreme mit Kirschen im CocKtailglas
Kleine Pfannkuchen mit Apfelfiillung

pro Stiick in der Sortierung 4,20€






